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Seit 15 Jahren steht Ja! Natiirlich fiir das Beste aus biologischer Landwirt-
schaft. So lange gibt es die grofSte Bio-Marke Osterreichs bereits, so lange
setzt Ja! Natiirlich die Standards was biologische Lebensmittel betrifft.

Der Beginn

Angefangen hat alles mit dem Wunsch, biologische Lebensmittel von hochs-
ter Qualitdt im Supermarkt anbieten zu kénnen, um sie fiir jedermann
leicht erreichbar und erschwinglich zu machen. Der erfolgreiche Start mit
30 authentischen, unverfdlschten Produkten aus den Bereichen Milch, Obst
und Gemdise gab uns Recht: Bio wurde nicht mehr Idnger mit Gesundheits-
sandalen und Jutesdcken assoziiert. Der Genuss mit gutem Gewissen rtickte
in den Vordergrund, Bio wurde salonfdhig.

Unsere Bio-Bduerinnen und Bauern

Ohne verldssliche Partnerschaft mit unseren Bio-Bduerinnen und Bio-Bauern
wadre dieser Erfolg jedoch nicht moglich gewesen. Biuerinnen und Bauern,
die seit 15 Jahren auf leicht losliche Mineralstoffdtinger und chemisch syn-
thetische Pflanzenschutzmittel verzichten, ktinstliche Aromen und Farbstoffe
verponen und Gentechnik strikt ablehnen. Bduerinnen und Bauern, die seit
15 Jahren ,,Bio“ sind und es die ndchsten 15 Jahren sein werden.

Auf den kommenden Seiten zeigen wir, warum wir bereits seit 15 Jahren die
,Besten in Bio“ sind, warum darauf Verlass ist, dass garantiert ,,Bio” drin-
nen ist, wo Ja! Natiirlich drauf steht, und was die ndchsten 15 Jahre bringen
werden.

Ja! Natiirlich wiinscht viel Spaf$ beim Lesen und Geniefsen!



Wofiir steht Ja! Natiirlich?

Was bedeutet Bio eigentlich?

,Bio“ ist die Abkiirzung fiir ,biologisch und
steht als Uberbegriff fiir biologische Land-
wirtschaft. Das bedeutet kein Einsatz von
Spritzmitteln und Kunstdiingern, keine Gen-
technik, artgerechte Tierhaltung und Schutz
der Umwelt. Auch die strenge Qualitdts-
Kontrolle von Lebensmitteln und Rohstoffen
wird mit dem Prddikat ,,Bio“ verbunden.

Bereits seit 1994 steht Ja! Natiirlich fiir das
Beste aus biologischer Landwirtschaft und
das heifst:

Verantwortung gegentiber Mensch, Tier und
Umwelt, also wirtschaften im Einklang
mit der Natur getragen vom Gedanken der
Nachhaltigkeit. Durch schonenden Umgang
mit der natiirlichen Umgebung werden

Kultur- und Landschaftsrdume gepflegt und
vor allem erhalten. Dies fordert die Arten-
vielfalt und den Klimaschutz, damit auch
nachfolgende Generationen die nattirlichen
Ressourcen nutzen kdnnen.

Regionalitdt, das heifst unsere Lebensmittel
werden dort produziert, wo sie méglichst
unbelastet von externen Einfliissen sind und
wo das notwendige Wissen liber ihre Weiter-
verarbeitung besteht. Das bringt lhnen ein
Maximum an Frische und schont das Klima
durch die kurzen Transportwege.

Langfristige Partnerschaften mit Bio-Bauern
sind der erste Schritt zu bester Bio-Quali-
tit und Nachhaltigkeit. Am Beginn jedes
Ja! Nattirlich Produktes steht die Suche nach
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einem geeigneten Partner, der die strengen
Auflagen erfiillen kann. Heute arbeiten
wir bereits mit 7.000 Bio-Bauern und rund
8o ausgewdhlten Partnerbetrieben zusam-
men.

Transparenz, weil unsere Bio-Bduerinnen
und Bio-Bauern nichts zu verbergen haben.
Wir geben den produzierenden Betrieb auf
unseren Produkten an, damit Sie wissen, wo-
her Ihre Bio-Produkte kommen und sicher
sein kénnen, dass nur dort Jal Nattirlich
draufsteht, wo auch ,Bio“drinnen ist. Hochs-
te Qualitdt sichern unsere Bio-Bduerinnen
und Bio-Bauern sowie regelmdpfige Kontrol-
len von staatlich autorisierten Kontrollstel-
len, strenger und hdufiger als vom Gesetz
vorgeschrieben. Auch im Ausland wird zu-

satzlich von 6sterreichischen Kontrollinstan-
zen geprtift.

Innovationsgeist trigt unser Engagement,
angefangen von der Produktentwicklung
tber die Verpackungsgestaltung bis zur
Suche nach Kooperationspartnern. Der so-
zialen Verantwortung sind wir uns bewusst,
vor allem hinsichtlich der Erndhrung un-
serer Kinder. Durch umfassendes Engage-
ment in diesem Bereich férdern wir eine
unbeschwerte Kindheit in Gesundheit und
Lebensfreude.

Und was haben Sie davon? Jeden Tag herr-
liche Bio-Produkte mit bestem, nattirlichem
Geschmack, die ein echtes Genusserlebnis
bieten!




Die Ja! Natiirlich Qualitatsregionen

Aus der Karte ist ersichtlich, dass die Bio-Lebensmittel von
Ja! Natiirlich fast im ganzen Land ihre Wurzeln haben.

Rund 80% unserer 1.000 Ja! Natiirlich Pro-
dukte stammen aus heimischer, Osterrei-
chischer Bio-Produktion. Die restlichen 20%
beziehen wir von ausgewdhlten Partnern im
Ausland und zwar dann, wenn die Produkte
in Osterreich nicht heimisch sind und in un-
serem Klima nicht wachsen. Hier nutzen wir
das Know-how ausldndischer Partner.

Im Seewinkel, 6stlich des Neusiedler Sees,
fiihlen sich Paradeiser, Topf- und Schnitt-
krduter und Wein besonders wohl.

Im Waldviertel, mit dem man oft, Wald“ und
Lkalt“ verbindet, finden wir eine ungeahnte
Vielfalt bester Bio-Lebensmittel, wie Erddp-
fel, Mehl, Urgetreidereis, aber auch Fleisch
vom Freilandschwein.

Aus dem Oststeirischen Hiigelland kommen
unsere insgesamt 14 Apfelsorten zu ebenso
wie unsere Kiirbiskerne und das Ktirbiskern-
ol.

Aufgrund unterschiedlicher An-
forderungen der Lebensmittel an
Klima und Bodenbeschaffenheit,
haben sich traditionell regionale
Schwerpunkte in der Lebensmit-
telherstellung gebildet.Ja! Natiir-
lich hat sie zu sieben Qualitdts-
regionen zusammengefasst:

OunTiEregin,

HOHE TAUERN

Im Traunviertel, dem stidostlichen Viertel
Oberdsterreichs, legen unsere Bio-Hennen
die guten Ja! Natiirlich Eier. Auch der Miin-
sterkdse kommt aus dem Traunviertel.

Der Nationalpark Hohe Tauern, der grof-
te Nationalpark Osterreichs, ist mit seinen
Almen pridestiniert fiir die Milcherzeugung
und damit auch fiir die Ja! Nattirlich Milch-
produktion die wichtigste Region.
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Das Weinviertel, hat sehr viel Bio-Gemlise
zZu bieten — unter anderem Karotten, Fenchel
und unser Tiefkiihlgemtise kommt aus dem
Weinviertel.

Und schliefSlich das Lavanttal, auch das Pa-
radies Kdrntens genannt. Im Odstlichen Teil
des Landes gedeihen Apfelbdume, und auch
Bio-Htihner ftihlen sich wohl.

CussE Ry nios
OSTSTEIRISCHES
HUGELLAND

Urlaub in der Region

In Kooperation mit dem Nationalpark Hohe
Tauern und dem Waldviertel Tourismus bie-
ten wir lhnen Ja! Natiirlich Urlaubspakete
am Bio-Bauernhof an, wo Sie nicht nur die
schone Landschaft, sondern auch bei den
Bio-Bauern sehen konnen wie unsere guten
Produkte entstehen. Nihere Informationen
finden Sie unter www.janatuerlich.at oder
in unseren Urlaubsfoldern, die Sie unter
02236/600-6950 bestellen kénnen.



Martin Innerhofer

Die Ja! Nattirlich Bioniere

Unsere Bio-Bduerinnen und Bio-Bauern.

Viele der Bio-Betriebe in den Ja! Nattirlich
Qualitdtsregionen sind seit Anbeginn, also
mittlerweile 15 Jahren, Partner von Ja! Natiir-
lich. Das garantiert kontinuierlich beste Qua-
litdt und gegenseitiges Vertrauen.

Einer dieser Bioniere ist Martin Innerhofer.
Sein Betrieb, den er mit seiner Frau seit 1992
als Bio-Betrieb fiihrt, liegt im Ursprungs-
gebiet von Ja! Natiirlich, dem Nationalpark
Hohe Tauern. Vor 15 Jahren waren die ersten
biologischen Ja! Nattirlich Lebensmittelpro-
dukte aus dieser Region. Das verwundert
nicht weiter, bietet doch die unbertihrte
Hochgebirgslandschaft mit ihrem kiihlen,
feuchten Klima ideale Voraussetzungen fiir
die biologische Almwirtschaft. Etwa das
halbe Jahr sind die Pinzgauer Rinder auf
der Weide, davon vier Monate auf der Alm

in 1.500 bis 2.300 Metern liber dem Meeres-
spiegel, wo besonders aromatische Grdser
und fiir die Region typische Kriuter wach-
sen. Sie sind es auch, die unserer Milch das
feine Aroma geben.

Erwin Binder, ebenfalls ein Ja! Natiirlich Part-
ner der ersten Stunde, kultiviert im burgen-
ldndischen Seewinkel, genauer in St. Andrd
am Zicksee, biologische Paradeiser, Paprika,
Salat, Radieschen und bis zu 25 verschiedene
Bio-Topfkrduter. Er ist einer der Bioniere, des-
sen Leidenschaft die Bewahrung alter Sorten
ist. So bringt er uns jedes Jahr neue, dufSerst
schmackhafte Seltenheiten, wie zum Beispiel
unsere Tomaten- und Paprikararitdten.

Bioniergeist und Leidenschaft fiir das Spezi-
elle beweisen auch unsere Bio-Bduerinnen
Jjeden Tag. Immerhin sind die Hdlfte aller
Ja! Natiirlich Bio-Bauernhdfe in weiblicher
Hand.

Helma Hamader zum Beispiel, hat sich auf
die Kultivierung traditioneller Getreidesor-
ten spezialisiert. Am Meierhof in St. Bernhard
(Waldviertel), der seit 1998 als Bio-Bauernhof
geftihrt wird, finden die alten Getreidesorten
Dinkel, Emmer und Einkorn beste klimati-
sche Bedingungen vor. Fiir Ja! Natiirlich wird
das Waldviertler Urgetreide in einem tradi-
tionellen Verfahren zu bestem Getreidereis
verarbeitet, der mit seinem nussigen Aroma
ein besonderes Geschmackserlebnis bietet.

Daniela Fritz

Daniela Fritz aus dem Zillertal beherbergt
100 Ziegen darunter schneeweifSe bis dun-
kelbraune Tiere vier unterschiedlicher Rassen.
Ihr Familienbetrieb ist seit bereits 15 Jahren
ein Bio-Bauernhof. Wenn es im Februar jun-
ge Kitze gibt, ist die Jungbduerin fast rund
um die Uhr im Stall, um nach ihren Tieren zu
schauen. Sie wirtschaftet tdglich aus Uber-
zeugung biologisch fiir mehr Lebensqualitdit,
eine gesunde Zukunft unserer Kinder und
erndhrungsbewusste Konsumenten.
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Qualitatssicherung

durch Kontrolle und Transparenz.

Sicherung bester Bio-Qualitdt

Alle Stufen des biologischen Landbaus wer-
den durch ein mehrstufiges Qualitdtssiche-
rungs- und Kontrollsystem gepriift, — das
sorgt fiir Bio-Genuss ohne Wenn und Aber.

Strengste Bio Kontrolle

Zundchst werden die Lebensmittel — egal ob
aus heimischem Anbau oder von Partnern
auferhalb Osterreichs importiert — entspre-
chend den gesetzlichen Vorgaben von staat-
lich autorisierten, unabhdngigen Kontroll-
instituten tberpriift. Dabei wird festgestellt,
ob sie den Richtlinien der EU-Verordnung
fiir biologischen Landbau, dem Osterreichi-
schen Lebensmittelkodex und den strengen
Ja! Nattirlich Kriterien entsprechen. Auch
die Gentechnikfreiheit, die per Gesetz fiir
Bio-Produkte vorgeschrieben ist, wird konse-
quent tiberwacht.

Ist die Bio-Qualitdt einwandfrei, erhalten die
Lebensmittel ein offizielles Bio-Kontrollzei-
chen und eine Bio-Priifnummer, die zusdtz-
liche Transparenz gewdhrleistet.

Auswabhl der Partner

Fiir Ja! Natiirlich beginnt die Sicherstellung
bester Bio-Qualitdt aber noch friiher, d. h.
schon bei der Auswahl der Partner und Liefe-
ranten durch unser Ja! Natiirlich Qualitdits-
sicherungsteam. Die Betriebe mtissen die
entsprechenden Qualitdts- und Bio Zertifi-
zierungen vorweisen kdnnen.

Eigenes Qualitdtsmanagement

Alle Ja! Natiirlich Produkte werden durch
unser Qualitdtssicherungsteam und unab-
héngige Priifstellen untersucht.

Transparenz

Transparenz ist im Zusammenhang mit
Qualitdtssicherung ein wichtiges Schlag-
wort — die garantieren wir von Ja! Natiirlich
vom Bio-Bauern bis zum Einkaufskorb, damit
Sie wirklich wissen, woher lhre Bio-Produkte
kommen. So sind zum Beispiel bei Eiern, auf
Fleischpackungen oder auf unseren Erddp-
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felsdcken Name und Adresse des Bio-Bauern
aufgedruckt.

Der Herstellungs- und Kontrollprozess ist
komplex und aufwdndig. Aber die Kriterien
sind ganz einfach: Nur das Beste aus biolo-
gischer Landwirtschaft macht Ja! Natiirlich
zum Besten in ,Bio”.
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Produktvielfalt

Von A wie Apfelessig bis Z wie Ziegenmilch.

Bio schmeckt besser!

Vielfalt vom Friihsttick bis zum Festmahl —
1.000 Produkte lassen keine Wiinsche offen.
Alle unsere Produkte werden nach den
Grundlagen biologischer Landwirtschaft
und zusatzlichen, strengeren Ja! Natiirlich
Richtlinien hergestellt. Bodenbeschaffen-
heit, Fruchtfolge, Mischkultur, organische
Diingung und Griindiingung sowie mecha-
nische Unkrautbekdmpfung bewirken, dass
die Rohstoffe aus biologischer Landwirt-
schaft reicher an Vitaminen, Mineralstoffen,
Amino- und Fettsduren sowie sekunddren
Pflanzenstoffen sind.

Was Ihnen das bringt? Wertvollere Lebens-
mittel Tag fiir Tag. Und viel wichtiger noch:
unvergleichlichen Genuss,denn Bio schmeckt
einfach besser!

Von Anfang an

Vor 15 Jahren haben wir mit 30 Produkten
aus dem Bereich Molkerei sowie Obst und
Gemtise begonnen. Das Sortiment ist schnell
gewachsen, so kamen Brot und Gebdck,
Grundnahrungsmittel, Tiefkiihlprodukte
und auch Babyprodukte dazu.
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1.000 Produkte

Unser 1.000. Produkt, die Ja! Nattirlich Zie-
genmilch, fiihrt uns an unsere Wurzeln zu-
riick. Auch sie kommt aus der Region Hohe
Tauern. Im Sommer grasen die Ziegen auf
Weiden, die einen besonderen Artenreich-
tum an Bergkrdutern und Grdsern liefern.
Im Winter werden die Ziegen mit Heu und
Getreideschrot gefiittert. So geben die Tie-
re rund um das Jahr Bio-Milch in héchster
Qualitdt.

Ziegenmilch gilt als bekommliche Alternati-
ve zu Kuhmilch, weil sie leichter verdaulich
ist und kaum allergische Reaktionen bewirkt.
Durch schonende, kurze Erhitzung wird die
Haltbarkeit unserer unserer Ziegenmilch um
einige Tage verldngert sodass Sie sie Idnger
frisch geniefSen kénnen.
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Was bringen die nachsten 15 jahre?

Eines steht fest — wir machen weiter!

Die Moglichkeiten von Ja! Natiirlich sind
noch lange nicht ausgeschopft. Zwar gibt
es schon so viele Produkte, dass vom kleinen
Snack zwischendurch bis hin zu umfangrei-
chen Meniis alles mit Ja! Nattirlich Produk-
ten zubereitet werden kann. Es gibt aber
auch Produkte, die es von Ja! Natiirlich noch
nicht gibt. Hier werden wir weiterhin Erndh-
rungsgewohnheiten und Trends aufgreifen —
die Innovationskraft treibt uns nach vorne.

Gemeinsam mit unseren Partnern werden
wir weiterarbeiten, um lhnen auch die kom-
menden 15 Jahre die besten Produkte aus
garantiert biologischer Landwirtschaft auf
Ihre Teller zu bringen.

Unsere Grundwerte — hdchste Qualitdt,
strengste Kontrolle und bester, unverfilsch-
ter Geschmack ohne Kompromisse — werden
immer an erster Stelle stehen!

Herausforderungen - die neue EU-Biover-
ordnung

Wer sich in Osterreich Bio-Bauer nennen darf
ist gesetzlich streng geregelt. Die wichtigste
Richtlinie fiir Bio-Produkte ist die EU-Bio-
Verordnung 2092/91, die seit 1995 auch fiir
Osterreich geltendes Recht darstellt. Diese
Verordnung regelt den biologischen Land-
bau und die entsprechende Kennzeichnung
der landwirtschaftlichen Erzeugnisse und
Lebensmittel.

Unter dieser Verordnung konnten Bauern
bisher nur mit einer Ubergangsfrist von zu-
mindest 24 Monaten ihren konventionel-
len Betrieb auf Bio umstellen, begleitet von
strengen Kontrollen akkreditierter Priifstel-
len.

Seit 1. Jdnner 2009 regelt die neue Bio-Ver-
ordnung 834/2007, dass ab sofort 6 Monate,
bei Gefliigel fiir die Fleischerzeugung gar nur
10 Wochen rein biologische Landwirtschaft
ausreichen, um als vollwertiger Bio-Betrieb
zertifiziert zu werden.

Dies wird mit hoher Wahrscheinlichkeit
die Qualitdt von biologischen Erzeugnissen
reduzieren, was wir von Ja! Natiirlich kei-
nesfalls mittragen werden. Wir behalten da-
her die hohen Ja! Natiirlich Standards auch
in Zukunft bei und machen von der neuen
Médglichkeit der verkiirzten Umstellungszeit
keinen Gebrauch! Als Bionier ist ,Bio” unse-
re Uberzeugung und Leidenschaft. Unsere
Philosophie ist es, die Welt fiir alle ein biss-
chen besser zu machen und nachhaltig zu
agieren, denn wir haben die Vlerantwortung
fiir die kommenden Generationen. Fiir giins-
tigere Preise oder kurzfristigen Profit werden
wir diese Verantwortung nicht abgeben.

Wir laden Sie herzlich ein, diesen Weg in Zu-
kunft gemeinsam mit uns zu gehen.



Fiir weitere Informationen, Fragen oder Anregungen
stehen wir lhnen jederzeit sehr gerne zur Verfiigung.

Ja! Natiirlich Servicetelefon: 02236/600-6950
www.janatuerlich.at
www.makingofjanatuerlich.at
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