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Paradeiser-Vielfalt

Wer Paradeiser von Ja! Natiirlich kauft, kann auf
beste Qualitdt aus dem Hause Binder zdhlen. Seit
1994, also von Beginn an, ist der Familienbetrieb
aus St. Andrd im Seewinkel ein Partner von Ja! Na-
tiirlich. Erwin Binder hat sich mit seinem Betrieb
auf Paradeiser und frische Bio-Krduter spezialisiert —
selbstverstdndlich 100% biologisch.

Das Sortenrarititen-Saatgut konnte dank jahrelanger Vorarbeit und
Vermehrung der Firma ReinSaat zur Verfiigung gestellt werden. Firma
ReinSaat entwickelt neue, geschmackvolle, samenfeste Gemiisesorten.

Black Cherry
Die kleinen Paradeiser sind sehr aromatisch und sdif.

Dattelwein Sherry
Die Friichte sind wohlschmeckend stif3, aromatisch
und mild. Die Schale ist platzfest.

* ".‘\ 3 *‘1 Gelbe Johannisbeere
< > Diese orange, sehr kleine runde Friichte mit fester Schale
A S | schmeckt siif$-nussig mit Wildtomatenaroma.

German Gold
Die Frucht der gelb-orangen, sehr saftigen Fleischtomate
hat einen hervorragenden, stifSlich-milden Geschmack,
der dezent an Mango erinnert.
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g Green Zebra
Die Sorte hat hellgrtines, saftiges Fleisch, das etwas nach

Die rotbraune, sehr saftige Fleischtomate, schmeckt mild
und erinnert leicht an Beeren. Das Fruchtfleisch ist so zart,
dass es auf der Zunge zergeht.

i herzférmig. Sein Aroma ist fein und fruchtig.

Red Cavern
Die Sorte hat nur wenig Fruchtfleisch, dafiir feste Wéinde.
Sie ist ideal zum Fiillen geeignet.

4 Bottner ltalia
Dieser ldngliche Paradeiser zeichnet sich durch sehr
viel Fruchtfleisch aus. Er eignet sich besonders gut fiir
herzhafte Salate.

Black Plum
Die Friichte dieses kleinfruchtigen Salatparadeisers sind
sehr markhdltig und geschmackvoll. Die vollreifen
Friichte eignen sich sehr gut fiir Suppen und Saucen.

Snow White
Die elfenbeinfarbigen Friichte schmecken angenehm
stifSlich und eignen sich hervorragend als Salatparadeiser.

Marglobe

Die Friichte schmecken siifSlich und eignen sich besonders
qgut fiir herzhafte Salate.

Marglobe /Erhaltungszucht ReinSaat
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y Goldita
Die Cocktailtomate ist gelb-orang und hat einen
su]f»aromatischen Geschmack.

Stnped Roman
Die Sorte hat késtliche, rot-gelb gestreifte, Idnglich-
ovale Friichte mit Spitzen.

Paul Robson
Dieser grofifruchtige Paradeiser eignet sich besonders
gut fiir Paradeissofsen.

Auriga
Diese Sorte hat mittelgrofSe, leuchtend orange-farbene,
saftige Friichte. Sie sind wiirzig-siif§ und wohlschmeckend.
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Paradeiser mit Sauerrahmmousse gefiillt

Zutaten fiir 4 Personen:

8stk. Y Paradeiser saft1/2 €9 Zitrone

(verschiedene Farben und Sorten) 2 Bldgtter @Gelatine

200ml B Sauerrahm 125ml W Schlagobers
Salz, Pfeffer 2 @ Eiweif

Fiir die Garnitur:

U2 Basilikum, G Weinraute und kleine B Cocktailparadeiser

Zubereitung: Den Sauerrahm mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft glattriihren.
Die Gelantinebldtter einweichen, ausdriicken und in etwas Wasser auflosen
und dann in den Sauerrahm einriihren. Das Eiweifs mit einer Prise Salz zu
Schnee schlagen und unterheben.

Die Paradeiserkappen abschneiden und die Paradeiser mit einem kleinen
Loffel aushohlen. Mit dem Sauerrahmmousse fiillen und die Kappe wieder
draufsetzen.

Im Kiihlschrank ca. 1 Stunde erkalten lassen. Auf einem Teller anrichten und
mit Basilikum, Weinraute und Cocktailparadeisern garnieren.



Pikanter Paradeiser-Cocktail

Zutaten fiir 4 Portionen: fiir die Garnitur:

sooml B paradeisersaft einige G Cocktailparadeiser
Salz, Pfeffer Pistazien, gehackt

1Spritzer Pernod etwas @Fenchelgrﬁn

1Prise ‘E@Zucker einige kleine Mangold-

1KL Ketchup oder Spinatbldtter

250ml  Sekt etwas Pfeffer, frisch gemahlen

Zubereitung: Den Paradeisersaft mit Salz, Pfeffer, Pernod, Zucker und Ketch-
up vermischen und langsam kocheln lassen — tiberkiihlen.

Den reduzierten Paradeisersaft mit Sekt auffiillen, in kleinen Gldsern anrich-
ten, mit Pfeffer und Pistazien bestreuen und mit dem Gemtise und den Cock-
tailparadeisern garnieren.

Tipp: Dazu passen sehr gut getoastete Olivenbrotscheiben.
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Vielfalt, die man schmeckt
Rot, Gelb, Griin oder Orange? — Alles Tomate!

Ein Beispiel fiir die Raritdtenvielfalt von Ja! Nattirlich ist die Ja! Nattir-
lich Bio-Paradeiser-Tasse, die Tomaten aller Farben, GréfSen und Formen
enthdlt. Uber 10.000 verschiedene Sorten gibt es — -
Jjede fiir sich eine kostliche Raritdt. Bei
Ja! Nattiirlich liegt der Geschmack
auch in der Vielfalt.

»Unser Engagement beruht auf dem Wissen, dass, wer der Natur
ihre Vielfalt Idsst, auch Vielfalt erntet. Wir betreiben Bio aus
Uberzeugung.“

Mag. Martina Hérmer, Geschdiftsfiihrerin Ja! Natiirlich
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Qatirich.

077 770711 9172407

Mehr unter:
www.janatuerlich.at

j ich.at
blo janatuerlic o '
wvﬂ\fu facebook.at/ blo.;anatuerllch

. ich
i /ja patuerlic
ww.twitter.com/J&_ '

‘:ujww voutube.com/;anatuerllchzoos

Fiir weitere Informationen, Fragen oder Anregungen
stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfiigung.
Ja! Natiirlich Servicetelefon:
02236/600-6950

Impressum 2012 Herausgeber: Ja! Natiirlich Naturprodukte Ges.m.b.H.
Industriezentrum Niederdsterreich-Siid, StrafSe 3, Objekt 16, A-2355 Wiener Neudorf



