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Strengste Kontrollen fir vollreife Bio-Zitrusfriichte von Ja! Natirlich

—auch im Ausland

Seit mehr als 17 Jahren steht Ja! Natlrlich fir h6chste Bio-Qualitat, weit ber die gesetzlichen
Bestimmungen hinaus. Im Ausland arbeitet Ja! Natirlich dabei — neben den Kontrollen der
staatlichen Einrichtungen — seit Jahren mit der 6sterreichischen Umweltschutzorganisation
GLOBAL 2000 zusammen, die als unabhangige Stelle fir die Bio-Marke regelmalfig Vor-Ort-
Kontrollen bei den Bio-Betrieben durchfiihrt. Die Konsumentinnen kénnen sich also auch bei Ja!
Natlrlich Obst und Gemiise aus dem Ausland auf hohe Qualitat verlassen. Das schéatzen sie
auch, denn es gehen jahrlich rund 5 Tonnen 500 Tausend Zitrusfriichte von Ja! Natirlich bei
BILLA und MERKUR (ber die Ladentische. Davon etwa 3 Tonnen 500 Tausend Zitronen, und je
rund eine Tonne Orangen und Blutorangen, deren Schalen Ubrigens bedenkenlos verzehrbar

sind.

Strengste Kontrollen ermdglichen Top-Bio-Zitrusfriichte

Durch ein engmaschiges Netz von Kontrollen wird die Qualitat der Produkte abgesichert: Die Basis
bilden staatliche Kontrollen von zertifizierten Bio-Kontrollstellen. Dariiber hinaus setzt Ja! Natirlich aber
auch Eigenkontrollen durch das Qualitditsmanagement-Team des Unternehmens. Im Ausland wird
zudem die Vor-Ort-Kontrolle von Ja! Naturlich durch eine externe Stelle nochmals verstarkt: Seit
mittlerweile funf Jahren prift GLOBAL 2000 die auslandischen Obst- und Gemuse-Bio-Produzenten.
Dabei werden vor Erntebeginn Boden- und Blattproben genommen und auf Pestizide untersucht. Alle
entnommenen Proben werden in ¢sterreichischen Labors analysiert. Nur wenn die Untersuchungen
einwandfrei sind, darf der Bio-Produzent an Ja! Naturlich liefern. Als weiterer Kontrollschritt werden von
Ja! Naturlich auch noch beim Wareneingang im dsterreichischen Lager Proben zur externen Priifung

gezogen.

Das Prinzip der Transparenz und Herkunft von Ja! Natirlich
Wie bei allen Ja! Natirlich Produkten gilt auch bei Obst und Gemuse: “Osterreich hat Vorrang*.
Allerdings ist eine Beschaffung im Inland schon alleine aufgrund der klimatischen Bedingungen nicht

immer moglich — dann wird auf andere, geographisch moglichst nahe Lander ausgewichen, und dort
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angebaut wo die besten klimatischen Bedingungen herrschen. So stammen alle Zitrusfriichte der Bio-
Marke — von Zitronen, Orangen, Blutorangen bis hin zu Grapefruits — wenn eine Beschaffung in Sizilien
moglich ist, von ebendort. Die Clementinen gedeihen in Kalabrien. Dort gibt es die optimalen Béden und
klimatischen Bedingungen fiir diese Frichte. Auch in Italien setzt Ja! Natirlich auf langjahrige
Partnerschaften mit den Bio-Bauern: Bei den Zitrusfriichte arbeitet die Bio-Marke schon mehr als 10
Jahre mit vier Lieferanten zusammen, die insgesamt 48 Bio-Bauern unter ihrem Dach vereinen. Welcher
dieser Landwirte der jeweilige Lieferant ist, kann der Kunde direkt am Etikett des Produkts ersehen — das
schafft Transparenz. Zu einem der Partner gehort dabei die Kooperative Salamita: Die Bio-
Genossenschaft im sonnigen Sizilien am FulRe des Atna beliefert Ja! Natiirlich seit der Griindung der

Bio-Marke mit Bio-Zitrusfriichten.

Im Einklang mit der Natur: vom Baum bis zur Schale

Die Ja! Natdrlich-Zitrusfriichte werden im Einklang mit der Natur angebaut und geerntet. Das bedeutet,
dass der Einsatz von chemischen Spritz- und Diingemitteln strengstens verboten ist und auf natiirliche
Alternativen zurlickgegriffen wird. Beispielsweise werden Millionen von Marienkafer eingesetzt, die die
Baume vor Schadlingen schiitzen. Ebenso hangen an jedem Baum honigbeschmierte gelbe Teller: Ein
Trick um unerwiinschte Insekten abzulenken, die von den gelb-leuchtenden Tellern magisch angezogen
werden und auf ihnen kleben bleiben. Auch die Behandlung der Friichte mit Wachs und Schalenmitteln
ist untersagt. Dadurch kénnen alle Bio-Zitrusfriichte von Ja! Natirlich bedenkenlos mit der Schale
verzehrt werden. Jede Frucht bekommt zudem die Zeit zum Reifen, die fiir die hochwertige Ja! Naturlich
Qualitat bendtigt wird. Nach der handischen Ernte werden die Frichte gleich vor Ort im Wasserbad
gewaschen, abgeregnet und anschliel3end getrocknet sowie auf Farbe, Gewicht und Aussehen
Uberprift. Erst dann wird verpackt, etikettiert und versandt. Innerhalb von nur etwa drei Tagen sind die
Zitrusfriichte dann frisch in den Regalen von BILLA, MERKUR, ADEG und SUTTERLUTY zu finden.

Weitere Details dazu sind in den Hintergrundinformationen anbei zu finden.
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