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Die Blute der Kochkunst: Mit Ja! Natilrlich bliht die Sommerkiche auf

Eine Delikatesse in Bio-Qualitat beschert uns heuer einen besonders genussvollen Start in
den Sommer: Ja! Natirlich Zucchinibliten. Sie werden im burgenl&ndischen Seewinkel
kultiviert und in Handarbeit geerntet. Von Juni bis Ende August sind sie in allen MERKUR

Markten und ausgewaéhlten Billa Filialen erhéltlich — solange der Vorrat reicht.

Gourmets aus aller Welt lieben sie nicht nur wegen ihrer Optik, sondern auch wegen ihres
einzigartigen nussigen Aromas: die Zucchinibliite. Egal ob roh, gebraten, gekocht oder gegrillt:
richtig zubereitet wird sie im Handumdrehen nicht nur zum gré3ten Augen-, sondern vor allem zu

einem einzigartigen Gaumenschmaus der Sommerkiiche.

Erntefrische Zucchinibliten — Tag fur Tag

Um zur vollstandigen Reife zu gelangen, brauchen Zucchini vor allem eines: humusreiche Bdden,
intensive Warme und viele Sonnenstunden. All das finden sie im burgenlandischen Seewinkel, wo
drei Landwirte mit grof3ter Leidenschaft und Sorgfalt Bio-Zucchinibliten fir Ja! Natdrlich kultivieren.
,Die Zusammenarbeit mit unseren engagierten Bio-Bauern ist von unschatzbarem Wert fir eine
Marke wie Ja! Natirlich. Denn sie sind es, die gemeinsam mit der Kraft von Ja! Naturlich zur
Weiterentwicklung der gesamten Bio-Landwirtschaft beitragen. Dass wir mit den Zucchinibliten
heuer eine wahre Delikatesse anbieten kdnnen, freut uns wirklich sehr”, so Ja! Naturlich-
Geschaftsfuhrerin Martina Hormer.

Haben die sonnengelben Zucchinibliten ihre volle Reife erlangt, werden sie per Hand geerntet,
sorgféltig verpackt und noch am selben Tag erntefrisch ausgeliefert.

Eine Bereicherung in der (Feinschmecker-) Kiiche
Zucchinibliten bereichern nahezu jedes Gericht der Feinschmecker-Kiiche, denn mit inrem leicht

nussigen Aroma passen sie ideal als Beilage zu Pasta, Gemluse, Fisch oder Fleisch. Mit wenigen
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Handgriffen lasst sich aus ihnen aber auch eine vorzigliche Hauptspeise kreieren. ,Das besonders
Schone an dieser Delikatesse: Egal ob geflllt, gebacken, frittiert, gegrillt oder gediinstet — beim
Kochen mit Zucchinibliten sind Fantasie und genussreichen Experimenten absolut keine Grenzen
gesetzt*, sagt Hormer.

Feinschmecker und experimentierfreudige Koche finden die Ja! Nattrlich Zucchinibliten ab Anfang
Juni in der 100g Packung um 2,99€ bei Obst und Gemiise in allen MERKUR Méarkten und
ausgewahlten BILLA Filialen, solange der Vorrat reicht. Wer in den Genuss dieser Delikatesse
kommen will, muss allerdings schnell sein: bereits Ende August endet die Zucchinibliten-Saison

wieder.

Bildtext zum Ubermittelten Bildmaterial: Ja! Natlrlich Zucchinibliiten
Credits: Ja! Naturlich

Uber Ja! Natiirlich

1994 — vor mehr als 20 Jahren — begann die Erfolgsgeschichte von Osterreichs gréRter Bio-Marke, die heute eine
Produktpalette von Uber 1.100 Produkten umfasst. Die REWE Group Eigenmarke steht fir Produkte aus biologischer
Landwirtschaft, hochwertige Qualitat, besten Geschmack, vollkommene Transparenz und das Wirtschaften im Einklang
mit der Natur. Das alles hat oberste Prioritat. Denn Ja! Naturlich bedeutet Genuss mit Verantwortung: Verantwortung
gegenuber Mensch, Tier und Umwelt — aber auch Verantwortung gegeniiber biologisch wirtschaftenden Landwirtinnen.
Deshalb leistet die Bio-Marke auch einen wesentlichen Beitrag zu deren Forderung: Sie garantiert den Bio-Bauerinnen
und -Bauern eine sichere Abnahme und honoriert den Mehraufwand der biologischen Landwirtschaft mit den héchsten
Bio-Zuschlagen des Landes. Unter dem Motto ,Bio in Hillle und Fille* setzt Ja! Natirlich seit einigen Jahren auf Green
Packaging und damit neue MaR3stabe, was umweltschonende Verpackungen angeht. Ja! Natirlich ist bei BILLA,
MERKUR, BIPA, ADEG und SUTTERLUTY erhéltlich.

Weitere Informationen unter www.janatuerlich.at und auf http://magazin.janatuerlich.at/.
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